FOCACCIAS SAE sty
i . » Burrata Della casa
* Focaccia Bdasica
Aderezada con sal gruesa, aceite de oliva y
OF€GANO.......oiiiiiaiiinsssiss s s enssns 3,50€
* Focaccia Caprese
Rodajas de tomate, mozzarella de Bufala y el
Pestode la casa ... 7,50€
» Focaccia Jamén Curado
Rodajas de tomate y jamén curado...7,50€
* Focaccia Bologna
Rucula y mortadela de Bologna........... 7,50€

Burrata de 250 gramos sobre cama
de rucula, aceitunas negras, tomates
cherry, aderezado con aceite de oliva,
vinagre balsdmico, pimientaq, sal

« Ensalada Caprese di Bufala
Rodajas de tomate, mozzarella de
bufala y albahaca fresca, aderezada
con vinagre balsamico y sal gruesa

PIZZAS ARTESANALES

+ Pizza Margarita

Tomate, mozzarella y albahaca fresca
» Pizza Prosciutto

Tomate, mozzarella y Prosciutto Cotto
* Pizza Rucula y Grana Padano

Tomate, mozzarella, rucula, grana padano y aceitunas negras...13,00€ f' -
» Pizza Capresa -
Tomate, mozzarella, mozzarella de bufala, rodajas de tomate natural }”- 4 i
V2 &L= (o OO 13,50€ §
« Pizza Pancetta

Tomate, mozzarella, rodajas de tomate natural y pancetta arrotolata
italiana
* Pizza Pepperoni

Tomate, mozzarella y salchicha picante italiana
» Pizza Bologna Trufada

Tomate, mozzarella y mortadela de Bologna trufada
» Pizza Della Casa

Tomate, mozzarella, queso crema, cebolla y pesto........cocvcinciiicescscceee 13,00€
* Pizza Jamén Curado

Tomate, mozzarella, queso crema, jamoén curado y rucula
» Pizza Cuatro Quesos

Tomate, combinacién de quesos de la casa
* Pizza Burrata

Pesto de Pistacho, mozzarella, mortadela de Bologna, trozos de pistachoy




1. ELIGE EL TIPO DE PASTA Pregunta por las pastas
Pastas Artesanales: rellenas fuera de carta

. Pastas Cortas - Pastas Largas  + Pastas Rellenas (Precio de la Salsa +1€)
- Maccheroni - Spaghetti - Ravioli de ricotta y espinaca

- Casarecce - Tagliatelle - Fagotti de ricotta y pera

- Troffie - Pcpordelle

- Orecchietti

- Gnocchi :

2. ELIGE EL TIPO DE SALSA

-Bolognese Pasta Sugerida: Tagliatelle
Carne de origen controlado, un perfumado sofrito, deliciosos tomates y coccién a
fuegolento

*Pomodoro Pasta Sugerida: Ravioli de Ricotta y Espinacas
Tradicional salsa de tomate elaborada fuego lento, mds de cuatro horas de
reduccién, con albahaca fresca

« Arrabbiata Pasta Sugerida: Maccheroni
Salsa tipica de la cocina italiana; tomate, ajo, aceitunas negras, peperoncino,
reduccién a fuego lento

+ Pesto  Pasta Sugerida: Casarecce
Salsa elaborada con albahaca fresca, queso grana padano, pifiones, ajo y aceite
de oliva

+ Carbonara Pasta Sugerida: Spaghetti
Yema de huevo, guanciale, pecorino y pimienta negra

+ Queso Gorgonzola con nueces  Pasta Sugerida: Fagotti de Ricottay Pera
Queso Gorgonzola, nata, nueces picadas y pimienta

+ Burro, Cacio, pepper e tartufo Pasta Sugerida: Troffie
Emulsiéon de mantequilla, grana padano, sal, pimienta y trufa rallado

POSTRES ITALIANOS

« Cannoli Tradicional

Envoltura de masa frita y crujiente, relleno con crema de queso ricotta y chispas
de ChOCOIAtE.......cee et e 5,00€
« Cannoli de Pistacho

Envoltura de masa frita y crujiente, relleno de crema de pistacho.................... 5,50€
* Volcano di Cioccolato

Bizcocho de chocolate con interior de cremoso chocolate derretido............... 4,20€
« Tiramisu

Savoiardi barfiados en café, cubiertos con crema de mascarpone y cacao en
POIVO. s ea et ann e s 5,00€
« Pizza de Nutella




